Mittagsmentii der 09.Woche, vom 23. 02. 26 bis 01. 03. 26

Menii 1 Menii 2 Menii 3 Voll-
Vollkost Vegetarisch od. leichte Vollkost Passiert
Montag Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
gefiillte Paprikaschote Indischer Gemiiseeintopf Scheiterhaufen mit
23.02. Tomatensauce In Kokos-Currysauce Apfeln
Kartoffelpiiree Pistazien-Puddingsauce
Kuchen Kuchen Kuchen
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Dienstag Kiirbiscremesuppe Kiirbiscremesuppe Kiirbiscremesuppe
Niirnberger Bratwurst Fischfilet "gediinstet "in Marillenknédel
24.02. Sauerkrant Weillweinsofle Schokosauce
Salzkartoffeln Gemiisenudeln
Griechischer Joghurt mit Honig Griechischer Joghurt mit Honig | Griechischer Joghurt mit Honig
MI | H GW|SE_SO su | ] M [ El [GW[ SE | SO[SU| H | M__El GW SE SO il = |
; i
Mittwoch Linsensuppe Linsensuppe _Linsensuppe
gebackener Leberkiise Ravioli Topfenstrudel
25.02. Béchamelkartoffeln Gemiise -Tomatensofle mit Karamell-Puddingsofle
Leipziger Allerlei
Pfirsichkompott Pﬁrsnchkompott Pfirsichkompott
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Donnerstag Minestrone Mlnestrone Minestrone
Rinderbrust Champignons in Apfelkiicherl
26.02. Wirsinggemiise Kriuterrahm Zimtzucker
Salzkartoffeln Semmelknédel Vanillesauce
Quarkspeise Quarkspeise _ Quarkspeise
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Freitag Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe
Fischfilet "Bordelaise" Kartoffeln mit Reisauflauf mit Friichte
27.02. Zitronensauce, Sellerie, Mais Kriuterquark Rotweinsofie
Kartoffeln Salat
_ Cappuccino-Pudding Cappuccmo Puddmg Cappuccino-Pudding |
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Samstag
28.02.
Sonntag
01.03.
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Griine Kennzeichnung = Fleischlos
Beim Friihstiick kénnen Sie lhr Mittagsmeni flir den Nachsten Tag bestellen. Sie haben freie Meniiwahl,
beachten Sie jedoch Ihre Didtformen. Eine normale Portion des Mittagessens enthilt durchschnittlich 4,5 BE
Die Speisen werden mit jodiertem Speisesalz zubereitet.
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Im unterem Bereich der Menii’s finden Sie die Buchstabenkirzel 0(\) . \)(\q
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fiir die wichtigsten allergieauslésenden Lebensmittel, und die el “\e
Ziffern fir die Zusatzstoffe, die gekennzeichnet werden miissen. e‘\)(‘(i(\-)g‘(\e
Neben diesem Plan befindet sich eine Erklarung der Zeichen. 'N\d o'\e

Fiir Rickfragen steht Ihnen die Kiichenleitung gerne zur Verfigung.




